Aufstrich- Brote 

Schmalzbrot/ Schmalzbrot mit Zwiebel




Grammelschmalzbrot oder „Bradlfettnbrot“




Eiaufstrich-  oder  Liptauerbrot






Leberaufstrichbrot mit Pfefferoni






Variation von Aufstrichen







Käse– oder Schinkenbrot garniert






Speck,– Kümmelbraten– oder 

Schweinsbratenbrot garniert







Hausbrot










Heurigenkarte Kalt

Blunze mit Kren und Senf







Presswurst mit Zwiebel
in Essig und Kernöl




Kümmelbraten,– Bauerngeselchtes oder 

Schweinsbraten garniert







Brettljause










Kleine warme Gerichte

Bohnenstrudel mit Salatgarnitur




Burgenländischer Krautstrudel mit Salatgarnitur


Gemüsestrudel mit Kräuterrahmsauce 
und

mit Salatgarnitur









Brot











Gebäck






 



Brot und Gebäck ist im Preis nicht includiert, und wird extra verrechnet

Suppen

Rindsuppe mit Leberknödel oder Frittaten




Knoblauchcremesuppe mit Croutons





Burgenländische Krautsuppe







Salate 

Gebratene Putenstreifen auf Blattsalat





Bunte Salatschüssel mit Schafskäse und Thunfisch


Griechischer Bauernsalat






Gemischter Salat klein








Gemischter Salat groß








Pfannengerichte

Kirchberggröstel mit gemischtem Salat





(Tafelspitz mit Zwiebeln und Kartoffeln in der Pfanne gebraten)

Blunzengröstel mit Krautsalat






Käsespätzle mit Röstzwiebel und Blattsalat




Knödel mit Ei und Blattsalat







Hauptgerichte

Deftiges











Euro

Hauswurst mit Senf, Kren und Sauerkraut




Kümmelbraten mit Sauerkraut und Semmelknödel



Bauerngeselchtes mit Sauerkraut und Semmelknödel


Schweinsbraten mit Sauerkraut und Semmelknödel



Kirchbergschmaus
 (Geselchtes, Schweinsbraten, Kümmelbraten

und Blunze) mit Sauerkraut und Semmelknödel



Fisch

Zander gebraten mit Gemüsebouquet 

und Petersilkartoffeln








Zander gebacken mit Sauce Tartare und 

Petersilkartoffeln










Scholle gebacken mit Petersilkartoffeln





Hauptgerichte

Vom Schwein

Surschnitzel mit gemischtem Salat






Wiener vom Schwein mit gemischtem Salat




Cordon Bleue mit gemischtem Salat





Pusztakotellets mit Butterspätzle






Pute

Pute gebacken mit gemischtem Salat





Pute Natur mit Reis und Gemüse






Rind

Gekochter Tafelspitz mit Apfelkren, Gemüse 

und Röstkartoffel









Für die Kleinen

„Fred Feuerstein“ Pute Natur mit Pommes Frites


 „Max u. Moritz“ Kinderwiener mit Pommes Frites


 „Kasperlteller“ Frankfurter mit Pommes
Frites




Portion Pommes Frites








Beilagen extra

Portion:

Reis











Knödel










Sauerkraut










Butterspätzle









Bratkartoffeln









Röstkartoffel







1,50

Salzkartoffel







1,50

Gemüse










Gurkerl, Pfefferoni oder Perlzwiebel





Salate
Gemischter Salat klein








Gemischter Salat groß








Brot











Gebäck










Brot und Gebäck ist in keinem Preis includiert, und wird extra verrechnet

Zum süßen Ausklang

Marmeladepalatschinken







Schokoladepalatschinken







Eispalatschinken









Topfenstrudel mit Vanillesauce






Apfelstrudel









Somlauer Nockerl








Mohr im Hemd mit Vanilleeis







Eis

Bananensplit








Hausbecher









Coupe Danmark









Gemischtes Eis ohne Schlag







Eiskaffee










Portion Schlagobers








Wafferl










Da wir immer bemüht sind unseren Gästen beste Qualität zu bieten, haben wir unseren Betrieb auf „Grander Technologie Wasserbelebung“ umgestellt. Wir bieten das Wasser weiterhin gratis an , bitten aber um Verständnis für die Dienstleistung einen kleinen Betrag einzuheben.

Kaffee
Kleiner Mocca, Brauner








Großer Mocca, Brauner








Melange oder Verlängerter Brauner





Heiße Schokolade








Tee

Schwarzer Tee, Grüner Tee, Früchtetee, Kräutertee
1,60

Tee mit Rum groß








Alkoholfreie Getränke

Traubensaft 0,25l Glas








Apfelsaft naturtrüb 0,25l Glas






Orangensaft 0,25l Glas








Pepsi Cola, Almdudler 0,25l Glas






Zitronen,–Orangenlimonade 0,25l Glas





Frucade 0,35l Flasche








Rauch Fruchtsäfte: Orange/Karotte, Pfirsich, Vitamin 

oder Johannesbeer, 0,2l Flasche






Schweppes Tonic oder Bitter Lemon  0,2l Flasche



Römerquelle Mineral 0,35l Flasche






Römerquelle Mineral 0,75l Flasche






Sodawasser 0,25l Glas








Soda – Zitron 0,25l Glas







Da wir immer bemüht sind unseren Gästen beste Qualität zu bieten, haben wir unseren Betrieb auf „Grander Technologie Wasserbelebung“ umgestellt. Wir bieten das Wasser weiterhin gratis an , bitten aber um Verständnis für die Dienstleistung einen kleinen Betrag einzuheben.

Alkoholische Getränke

Offene Weine

Landwein weiß 1/8








Landwein rot 1/8









Rose
1/8










Spritzer weiß oder rot








Limo – Wein









Weitere Qualitätsweine finden Sie in unserer Weinkarte

Bier vom Fass

Stiegl Pfiff 0,2l









Stiegl 0,33l 









Stiegl 0,5l










Budweiser Pfiff 0,2l








Budweiser 0,33l 









Budweiser 0,5l 









Radler 0,33l 
 








Radler 0,5l 
 









Flaschenbier

Kapsreiter Landbier hell o,5 l







Hirter Pils 0,5l









Hirter Morchel dunkel 0,5l







Hefe Weizen 0,5l








Null Komma Josef Alkoholfrei 0,5l 






Spirituosen

Aperitif

Sekt









  

Sekt Orange









Campari Orange oder Soda





  

Martini








  


Flasche Sekt 0,75








Wodka 2cl










Metaxa 2cl








  

Scharlachberg Weinbrand 2cl





  

Liköre

Marillenlikör









Weichsellikör









Rotweinlikör

 







Himbeerlikör







Zwetschkenlikör









Eierlikör










Magenbitter

Fernet Branca









Averna










Rossbacher

 








Brände

Traubenbrand

Welschriesling Brand 2cl







Blaufränkisch Brand 2cl







Grappa Tresterbrand 2cl







Sämling Traubenbrand 2cl







Obstbrand

Marillenbrand 2cl









Quittenbrand 2cl









Vogelbeerbrand 2cl








Mix Getränke

Cola Whisky







  

Cola Bacardi







 

Cola Havanna Club






  

Cola Weinbrand







  

Cola Rum








  

Gin Tonic








  

Cappy Wodka







  
Almdudler Kirschrum






  

Gerne übernehmen wir die Planung Ihrer Betriebs-, Weihnachts-, Geburtstagsfeiern, etc., und richten diese sowohl bei uns im Betrieb, als auch bei Ihnen zu Hause, mit warmen und kalten Speisen aus.

Danke für Ihren Besuch

Birgit und Klaus Laaber

und das gesamte Kirchbergteam

